Speisenvorschlage fur Ihre Feier
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Suppen

Leberspéatzlesuppe

Kurbiscremesuppe mit gerdsteten Sonnenblumenkernen
Petersilienwurzelsuppe mit Buttercroutons
Tomatensuppe mit Sahnehaube und Croutons
Lauchcremesuppe mit Croutons

Zucchinicremesuppe

Knoblauch-Sauerrahmsuppe

Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kéasecrouton
Karottencremesuppe mit gerdsteten Sonnenblumenkernen
Brokkolicremesuppe mit Mandelblattchen

Indische Hiihnersuppe mit Reis

Vorspeisen

Kleiner gemischter Beilagensalat

Gebackene Champignons mit Remouladensole und Salatbouqet

Réaucherlachs mit Kréuter-Creme fraiche , Salatgarnitur und Baguette

Gebackene Tintenfischringe mit Knoblauchdip, Salatbeilage und Baguette

Panierter Hirtenkése mit Knoblauchdip, Salatbeilage und Baguette

Gebackene Mozzarella-Sticks mit Asia-Dip, Salatbeilage und Baguette

Gebratene Schinken-Mozzarellarélichen mit Salatbeilage und Baguette

Hausgeréucherter Victoriabarsch mit Krduterdip und Salat

Putenmedaillons mit Zucchini, Tomate und Ké&se tberbacken, Knoblauchdip und Salatbeilage

Hauptgange:

Wir empfehlen maximal 3 Gerichte zur Auswahl, da sonst die Zeit in der alle Gaste ihr Essen
bekommen zu lang wird.

vom Schweineriicken...

Paniertes Schweineschnitzel "Wiener Art" mit Pommes und Salat

Gebratene Schweinelendchen Gberbacken mit Tomate, Zucchini und Kése,
serviert auf Knoblauch-Thymianjus mit Rdstinchen

Gebratene Schweinelendchen "Holzféller Art™, mit gerdsteten Champignons,
Speck und Zwiebeln, dazu servieren wir Bratkartoffeln

Gebratene Schweinelendchen "Zigeuner Art", in scharfer Sof3e mit frischem
Paprika, Champignons, Speck und Zwiebeln, dazu Pommes frites

"Cordon bleu" vom Schwein mit Preiselbeeren, Pommes frites



Schwabenteller
Schweinelendchen in Champignonrahmsof3e, mit hausgemachte Késespétzle
und Rostzwiebeln

Kassler Nackensteak mit hausgemachter Krauterbutter, Rosenkohl und gebackene Kartoffelspalten
mit Kréutersauerrahm

Schweinelendchen in Kése —Eihille gebacken,
serviert auf geschwenkten Bandnudeln mit Tomatensolie

Schweinelendchen ,,ou four*
Uiberbacken mit feinem Putenragout und Gouda, serviert mit
knackigem Gemiise und Kartoffelkroketten

Schweinelendchen "Hawaii" mit Ananas und Kése tberbacken, auf Currysofie
mit Pommes

Gyros-Teller
Geschnetzelte Schweinlende nach Gyros-Art gewdrzt, Tsatsiki, Krautsalat, Peperoni,
Tomaten-Reis und Pommes frites

vom Schweinefilet

Schweinefilet auf Pfefferrahmsolle serviert mit
buntem Gemise und Kartoffel-Lauchstrudel

Schweinefilet-Medaillons ,,Strindberg*
mit einer Dijon-Senfkruste, RahmsoRe, buntes Gemise und Rostinchen

Schweinefilet auf Waldpilz-Rahmsof3e, mit buntem Gemiise und Rostinchen

Schweinefilet ,,Gértnerin® mit Gemiise gefiillt, auf Madeira-Rahmsolie
serviert mit hausgemachte Spétzle

Schweinefilet im ganzen hei3 gerduchert auf griiner Pfefferrahmsofe,
dazu buntes Gemuse und Kartoffelgratin

Schweinefilet im Blatterteigmantel mit Waldpilz-Zwiebelfullung auf Madeira-
Rahmsof3e mit buntem Gemiise und Herzogin-Kartoffeln

,Jager-SpieB von Schweinefiletmedaillons auf
ChampignonrahmsoRe mit Rostinchen und Salatbeilage
von der Rinderlende/Entrecote...

Saftig rosa gebratenes Rinderlendensteak, mit Réstzwiebeln und knusprigen
Bratkartoffeln

Rinderlendensteak "Strindberg" mit Zwiebel-Senfkruste dazu buntes Gemiise
und Kartoffelkroketten

Saftig rosa gebratenes Entrecote’-Steak mit hausgemachter Krauterbutter,
Ofenkartoffel mit Krautersauerrahm und Salat



von der Pute...

Geschnetzeltes von der Pute in einer pikanten Ananas- Currysofie mit
gebuttertem Mandelreis

Pute ,,Asia“ in pikanter Sof3e mit knackigem Gemiise und Reis

Pute ,,Thai* in scharfer Kokosmilch-Rahmsof3e, mit knackigem Gemdise und Reis

Gebratene Putenmedaillons mit Zucchini, Tomate und Kéase tiberbacken,
serviert auf Thymian-Knoblauchjus mit Réstinchen

Putenspief3 ,,Asia* auf pikanter Sof3e mit Basmatireis und Salatbeilage

gemischt...

Grillteller von Rind, Schwein und Pute, mit Krauterbutter, Wrstl, Speck,
grine Bohnen und Pommes frites

Biichelsteiner Pfandel

Je ein Schweine- und Rinderlendensteak auf angeschwenktem Gemdise,
mit Champignons, hausgemachte Spétzle und Rahmsolie

Fisch...

Knusprig gebratenes Zanderfilet mit angeschwitzten Tomaten und Zwiebeln,
dazu Brokkoliréschen und Salzkartoffeln

Geschwenkte Bandnudeln in WeiRweinsoRe, mit gebratenen Lachsstiickchen
Gebratenes Lachsfilet mit SoRRe Hollandaise, griiner Spargel und Petersilienkartoffeln

Gebratenes Filet vom Victoriabarsch, mediterran gewdrzt, serviert auf Ratatouille-
gemise und Krauterreis

Gebratene Regenbogenforelle mit zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln
Im Kartoffelmantel gebackenes Schollenfilet mit Dijon-Senfsof3e und Salatbeilage

Gebratenes Lachsfilet mit Dijon-Senfkruste auf Zwiebel-Weillweinsolie,
dazu zarter Brokkoli und Petersilienkartoffeln

Im ganzen gebratene Dorade ,,mediterran* auf gebackenen Kartoffeln mit Rostgemiise

Geschwenkte Bandnudeln in Weillweinsol3e, mit knackigem Gemdise
und 2 GarnelenspieRen



Braten...

Spanferkelbraten frisch aus dem Backofen, auf Dunkelbiersofe,
mit Kartoffelknddel und gemischter Salat

,,Bauernschmankerl*

Kalbs-, Schweins- und Surbraten mit Grillwirstl und Speck, serviert auf
Sauerkraut mit Dunkelbiersofle und Kartoffelknodel

Kalbsrahmbraten mit buntem Gemdise und Rdstinchen

Schweinsbraten in DunkelbiersoRe, mit Kartoffelknddel und Salat
Hirschbraten in RotweinsoRe mit Blaukraut und hausgemachte Butterspétzle
Burgunderbraten vom Rind mit Blaukraut und Spétzle

Sauerbraten vom Rind, mit Rosinen-MandelsoRe und Kartoffelknddel

Surbraten (Kassler) auf Dunkelbiersof3e mit Sauerkraut und Kartoffelknédel

Y knusprige Ente auf Pflaumenbrandsof3e , Blaukraut und Kartoffelknddel

Desserts:

Vanilleeis mit Sahne und heifsen Himbeeren ( 2 Kugeln)

Gebackene Apfelkiicherl im Weinteig, mit Vanilleeis und Sahne
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

HeiBRe Zwetschgen in Rotwein, mit WalnuReis (2 Kugeln) und Sahne

weitere Auswahl von unserer Eiskarte

Reind’| —Essen fur mind. 2 Personen
Kalbs-, Sur- und Schweinsbraten mit Wirstl, Sauerkraut, Kartoffel-, Semmel- und
Bdhmische Knddel, dazu deftige Dunkelbiersolie

Buffet:

Verschiedene Auswahl und Themen nach Absprache
Personenzahl ab ca.30 Personen



